SOIREE DEGUSTATION DU 24 JANVIER 2008

YCRE LA BRASSERIE D'EGAUSSINNES

dftistorique

L'Ultra était brassée a Ecaussinnes depuis toujdans les batiments qui servent aujourd'hui au tdépb
communal. L'ultra a disparu du paysage Ecaussinihg@is une trentaine d'années.

Apres plusieurs contacts, voila que la communeawrtne Isabel et Hugues.

Jeunes mariés, plutét que monsieur poursuive dastés d'indépendant dans tout le royaume et que s
épouse continue d'étre hotesse de l'air, Isalddligies ont décidé de faire un métier ensemblevisent

les composants de l'ultra, ils avaient 'hnommejdiad’hui.

Les batiments progressaient... restait a trouver uhatériel: cuves pour les brassins, refroidisseu
soutireuse, capsuleuse, laveuse et évidemmentnoasseur de malt. lls sont allés dénicher tout, ckla
matériel tout neuf qui n'a jamais servi, en Tchégekactement & Humpolec, pres de Pilzen.

Aujourd’hui, 6 ans plus tard ils ont achetés umgetmouvelle installation brassicole qui peut proeljusque

10 millions de litre de biéres par an.

La brasserie a maintenant 12 sortes de bieresa-tuéitche/ Ultra-soif/ Ultramour/ Ultra-ambrée/ tak
blonde/ Cookie beer/ Penneffoise/ Wallersoise/ fhatr de Nivelles/ Ultra-brune/ Loubecoise /Ultrdick

Le but de la brasserie est principalement d’exp@tele faire des biéres pour les autres.

Aujourd'hui vous pouvez trouver les Ultra-bieresmgiplusieurs pays comme : la Suéde, le Danemark, la
Grande-Bretagne, USA, Les Pays-Bas, La Francalid'|tla Hongrie, I'Autriche, la Hongrie, le Japda,
Finlande.

Biéxes de la soirée
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Type de biére biére artisanale de
fermentation haute avec un godt trés
malté et un ajout de houblons.
Arbme: a caractere tres jeune avec
un go(Qt trés prononcé en bouche,
genre blanche.

Volume d’alcool: 5%

Couleur: blonde

Godt: trés rafraichissant et malté.
Température: 3°C
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Fermentation: haute
Type de biére:forte brune aux
houblons de Poperinge a
fermentation triple et filtrée.

Aréme: fort parfum de réglisse et
d’alcool.

Volume d’alcool: 10%

Couleur: brun fauve, presque noir.
Godt: malts torréfiés, got de café au
réglisse et amertume d’écorce
d’orange.

Température : 10°C a 12°C
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Ale brune au corps plein et sucré,
alcoolisé et complexe. Présence
de vanille, de cuir et de prunes
rouges pourries. Finale sur le miel
et I'abricot confit

Cette biere est refermentée en
bouteille avec ajout de sirop
d'érable
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Conception et réalisation : Emmanuel Gillard (Hffpojet.amertume.free.fr)
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